ECO Pizzeria Que Bona!!

Placa Espanya, 14 local 2
Pineda de Mar
633 94 44 35

Pizza de Bacalla amb Samfaina 13, 50€
Pizza de Bacalla "a la Vizcaina" 13,50€

SushiRoll

Passatge de la Industria 29
Pineda de Mar
930 24 18 64

Safata Jornades del Bacalla: 2 nigiris de salmo 2 uromaki de
brandada de bacalla, 2 uromaki de formatge cremos I bacalla fumat
2 uromaki d'esqueixada amb cibulet 8 peces 13,85€

Fleca Can Tomas

Av. De la Merce 17
Pineda de Mar
653 40 65 00

Coca de bacalla 5,00€ unitat

Tiberi

Ignasi Iglesias, 53
Pineda de Mar
937 62 27 86

Arros amb bacalla 8,00€
Bacalla amb samfaina 9,25€

Singular

C/ Moragas i Barret, 1

Pineda de Mar

Carpaccio de bacalla amb ralladura de tomaquet i lima. 14€ £ ¥ e, ! #i'
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Bacalla al pil-pil de calcots , salsa romesco, patata al forn i1 xips
de moniato.Tapa; 8,90€ Racio: 14,75€
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Restaurant Diagonal

Restaurant el Peix Grillat
Avda. Montserrat, 19

Passeig Maritim, 46

Pineda de Mar Pineda de Mar

638 84 64 90 937 67 15 02

Bacalla a la mel amb patatetes 19,50€ Canelons de bacalla, carxofes i bolets 9,85€

Bacalla amb melmelada de tomaquet i verduretes a la wok 19,50€ [ loms de bacalla amb cloisses, favetes salsa verda 15,95€

Els plats estan inclosos en el menu amb un suplement de 5,00€ Bacalla amb allioli i espinacs 15,00€

Restaurant Pura Brasa Restaurant Can Formiga

Carretera NII, km. 671,6 Carrer de I'Església, 104

Pineda de Mar Pineda de Mar

937 67 15 68 937 67 17 35 - 630 20 08 38

Llom de bacalla a la llauna 23,50€ Plats d’entrada: Empedrat de bacalla 9,50€

Llom de bacalla amb alliol 23,50€ Canelons de bacalla i marisc 12,50€

[ lom de bacalla amb salsa romesco 23 ,50€ Plats de segon: Bacalla amb camagrocs I olives negres 18,00€
~ = Bacalla amb gamba 19.00€

Res_taurant Dom EStlc Cocotxes de bacalla amb salsa verda 21,50€

Passeig d’Europa, 2 Bacalla de quaresma o de I'avia 16,50€

g é"7egg gg g’ga’” Aquests plats també estaran adaptats en el menu de cap de setmana.

Carpaccio de bacalla amb pinyons i vinagre de pebrots del piquillo 17,90€ Restaurant Saboreéeate

Bacalla gratinat amb muselina d’alls sobre llit d’espinacs 21,80€

Bunyols de bacalla 2,25€ (unitat) Carrer Doctor Bertomeu, 75
Daus de bacalla fumat “Carpier” 12,90€ Pineda de Mar
664 16 22 35

R €S ta ura nt ChICI(en &F i Sh Morro de bacalla d'Islandia amb salsa de taronja i sultanes

Carrer Doctor Bertomeu, 45 Bacalla d'Islandia amb samfaina
Pineda de Mar Bacalla d'Islandia a la muselina d'all amb culis de marinera

935 95 00 92 Ous estrellats amb bacalla
Croquetes casolanes de bacalla 11,75€ Morro de bacalla d'Islandia amb salsa de poma fuji caramel-litzades i1 cloisses.
Esqueixada diferent. 13,75€ Plats dintre del mend diari de 15,50€ i de cap de setmana 21,50€

[ lom de bacalla confitat amb curri de Madras 15,50€
Restaurant Ragu

Carrer Ciutadans, 18
Pineda de Mar
610 65 29 85

Noquis casolans amb bacalla, citrics 1 pistatxos 12,00€
Llom de bacalla confitat amb mongeta del ganxet | botifarra negra 19,00€




